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Jest cukiernia specjalizujaca sie w nowoczesnym cukiernictwie, ktéra zaskakuje zarowno smakiem, jak i formg tworzonych deseréow.
Przy produkcji uzywamy jedynie produktéw najwyzszej jakosci, a gdy nie sa dostepne na rynku - produkujemy je sami.

W naszej pracy jesteSmy kreatywni. Pracujemy nad nowymi potgczeniami smakow, ulepszamy wyglad naszych produktéw, tak aby kazda nowa
rzecz byta zaskakujgca i powodowata zachwyt.

Inspiracje czerpiemy z aktualnych trenddéw z catego $wiata, a poszerzaniu naszych horyzontéw stuzg liczne podréze, ktére zawsze stanowia
podstawe do wchodzenia na jeszcze wyzszy poziom nowoczesnego cukiernictwa.

Obecnie DESEO Patisserie & Chocolaterie posiada 6 lokali w Warszawie oraz 5 cukierni w innych duzych miastach w Polsce. Znajdg nas Panstwo
w prestizowym Starym Browarze w Poznaniu, w nowej inwestycji Bulvary we Wroctawiu, w pieknie zrewitalizowanych Fuzja £6dz czy Montownia
Gdansk oraz na Placu Zdrojowym w Sopocie.

Od 2021 roku firma mocno rozwija sie rowniez od strony produkcyjnej. Wprowadziliémy na rynek dwie linie czekolad bean-to-bar (produkowanych
od ziarna kakaowca do tabliczki), pasty orzechowe 100%, kremy oraz praliny na bazie orzechéw, dropsy czekoladowe bean-to-bar czy tez autorskie
czekoladowe przekaski takie jak Chocolate Clusters czy Cacao Crunchy.

W 2015 r. zostaliSmy nagrodzeni nagroda przez Warsaw Insider.

Obecnie DESEQ Patisserie & Chocolaterie posiada 6 lokali w Warszawie, 1 lokal w Poznaniu w Starym Browarze oraz cukiernie w Gdansku w Food
Hall Montownia.

W roku 2022 oraz 2023 nasze czekolady bean-to-bar zostaty docenione w prestizowym konkursie , ktérego
gtdwnym celem jest wsparcie firm wyspecjalizowanych w tworzeniu wysokojakosciowych produktow czekoladowych. International Chocolate
Awards sg przyznawane od 2012 roku, a jury sktada sie z grona niezaleznych specjalistéw zajmujacych sie tematyka czekolady bean-to-bar,
dziatajacych w Wielkiej Brytanii, Stanach Zjednoczonych oraz we Wtoszech.
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ganache z wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/ ganache z karmelu i wytrawnej
czekolady Nikaragua 70% / mus na bazie wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/
ciasto Moelleux na bazie wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/ prazynka z nibsami

* do stworzenia tego ciastka uzywamy wtasnej czekolady bean-to-bar

NIKARAGUA

mus chantilly z wanilia Bourbon z Madagaskaru / kawatki truskawek / prazynka
z liofilizowang truskawka / puszysty biszkopt / truskawkowy glacage

®
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PETIT GATEAU

mus z biatej czekolady infuzowany imbirem i lisémi limonki kaffir / ptynne wnetrze
na bazie marakui, mango i calamansi z kawatkami swiezego ananasa / kruche ciastko
z palong biata czekolada

BEZGLUTENOWE

ganache z biatej czekolady z pastg z orzecha laskowego / stona pralina z orzecha
laskowego / biszkopt orzechowy / solony karmel / polewa z wytrawnej czekolady
z kawatkami orzecha laskowego

TESORO

kremowy sernik pistacjowy / polewa z na bazie biatej czekolady i pasty pistacjowej
100% / kruszone pistacje / waniliowy ganache na bazie biatej czekolady

PISTACHIO CHEESECAKE

www.deseopatisserie.com
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PETIT GATEAU

mus malinowy / konfitura z malin z bergamotka /
mini cheesecake waniliowy / delikatny biszkopt Joconde z limonka

BELLA

BEZGLUTENOWE

mus kokosowy / pralina migdatowo - kokosowa / kokosanka /
czekolada bean-to-bar Togo 60%

COCONUT

krem chantilly z wanilig Bourbon z Madagaskaru / cremeux o smaku japonskiej
zielonej herbaty matcha na bazie organicznej matchy z Uji / biszkopt matcha /
krem chantilly o smaku matcha
* dostepne tylko na zaméwienie

KIOTO
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PETIT GATEAU

AKTUALNA
L OFERT
A

mus pistacjowy / namelaka pistacjowa / pralina pistacjowa / chrupigca prazynka
pistacjowa / biszkopt pistacjowy / prazone pistacje

PISTACHIO

Zapytaj o dostepne ciastka sezonowe

Popros o wycene @j
jakub.chojnowski@deseopatisserie.com DE S E O

Patisserie & Chocolaterie

www.deseopatisserie.com
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BRANDING CIASTEK

LMOZLIWOéCD

W przypadku ciasteczek petit gateau istniejg ogromne mozliwosci zmiany kolorystyki oraz brandowania. Przy ciastkach takich jak
Nikaragua, Bella, Kioto, Pistachio, Peanut czy Chocoberry mozemy zmieni¢ kolor ciastka - zaréwno tego wykonczonego zamszem
(matowe wykonczenie), jak i tego wykonczonego btyszczacym glacage’'m. Mozemy zatem dostosowac kolor ciastka do koloru

logotypu lub np. do kolorystyki wydarzenia / kolorystyki nowego produktu.

Mamy rowniez mozliwos¢ potozenia na ciastkach logotypu.
Ze wzgledéw technicznych jest to mozliwe tylko na ciastkach z ptaska powierzchniag na gérze.

Takimi ciastkami w naszej obecnej ofercie sa:

NIKARAGUA

ganache z wytrawnej czekolady
Nikaragua 70%/ ganache

z karmelu i wytrawnej czekolady

Nikaragua 70% / mus na bazie

wytrawnej czekolady Nikaragua

70%/ ciasto Moelleux na bazie

wytrawnej czekolady Nikaragua

KIOTO

krem chantilly z waniliag Bourbon
z Madagaskaru / cremeux o smaku
japonskiej zielonej herbaty matcha na
bazie organicznej matchy z Uji / biszkopt
matcha / krem chantilly o smaku matcha
* warto pamietac, ze smak japonskiej
herbaty matcha jest dos¢

BELLA

mus malinowy / konfitura z malin
z bergamotka / mini cheesecake
waniliowy / delikatny biszkopt
Joconde z limonka

PISTACHIO

mus pistacjowy / namelaka
pistacjowa / pralina pistacjowa /
chrupiaca prazynka pistacjowa /
biszkopt pistacjowy /
prazone pistacje

70%/ prazynka z nibsami charakterystyczny
i w przypadku duzych imprez firmowych
moze by¢ ryzykowny
Wszystkie ciastka mozna wykonczyc¢ na ustalony wczesniej kolor, a logotyp lub napis drukujemy na masie cukrowe;j. ((ﬁ)]
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BRANDING CIASTEK

LOGOTYPY
I NAPISY

Jako DESEO z duma informujemy, ze wprowadzamy nowe mozliwosci nadruku spozywczego na naszych monoporcjach! Dzieki
nowoczesnym technologiom mozemy teraz oferowac spersonalizowane i estetyczne nadruki, ktére dodadza niepowtarzalnego
charakteru kazdemu deserowi. To doskonaty sposéb na wyréznienie marki, wprowadzenie kreatywnych wzoréw, a takze
podkreslenie wyjatkowosci naszych wyrobéw. Z nami kazda monoporcja stanie sie matym dzietem sztuki!

PRZYKEADOWY
PROJEKT
| REALIZACIJE

Monoporcje mozliwe do personalizacji to:

- Nikaragua

- Pistachio

- Bella

Koszt brandingu jednej monoplorcji to 3 zt netto. @

DESEO

www.deseopatisserie.com Patisserie & Chocolaterie
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I NAPISY

BRANDING CIASTEK
LLOGOTYPY)

Przy dekorowanych ciastkach catos¢ napisu / grafiki musi sie zmiesci¢ w prostokacie 5,5 x 2 cm lub w kétku o srednicy 5 cm.

By przygotowac logotypy na masie cukrowej, potrzebujemy od Panstwa gotowg strone A4 z projektem nadruku oraz najlepiej

z liniami ciecia - tak, by$Smy mogli wycigé¢ poszczegdlne logotypy. Na jednej stronie miesci sie ich zwykle okoto 30. My wysytamy
projekt do punktu, ktéry drukuje logotypy / napisy na masie cukrowej. Wysytamy, odbieramy, a nastepnie uktadamy je na
ciastkach.

Koszt 1 strony A4 z logotypami / grafikami / napisami
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Personalizacje i branding wyceniane sg indywidualnie
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DEKORACYJNE

BRANDING CIASTEK
ENNE ELEMENTY)

Istnieje rowniez mozliwos¢ obrandowania / udekorowania ciastek dedykowanym elementami czekoladowymi.

Jednym z rozwigzan jest przygotowanie czekoladowych monet z logotypem. Monety moga by¢ zrobione z wytrawnej lub biatej
czekolady, a nastepnie pomalowane ztotym lub srebrnym pytkiem. Potozenie takiej monety na monoporcji to elegancki sposéb
na obrandowanie ciastka.

Wyzwaniem jest tu natomiast produkcja wtasnej pieczeci (po stronie Klienta). Chetnie podzielimy sie namiarem na sprawdzonego
Grawera :)

Przyktfad ciastka
przygotowanego
na premiere
nowego produktu
Gillete Venus

- Rose Gold

W zaleznosci od potrzeb Klienta mozemy dobraé¢ do danego ciastka jedng z dostepnych w DESEO czekoladowych dekoracji i np.
pomalowacd jg w kolorystyce pasujacej do logotypu czy komunikowanego produktu.

®
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BRANDING CIASTEK
ENNE ELEMENTY)

DEKORACYJNE

Mozemy réwniez przygotowaé wybrany ksztatt z czekolady i nim udekorowac ciastko.

Takie rozwigzanie czesto stosujemy w DESEO - z czekolady szykujemy dekoracje takie jak serca,
pajaki na Halloween, czy mapy Polski, ktérymi dekorujemy ciastka serwowane z okazji Dnia
Niepodlegtosci.

Mozliwosci techniczne przygotowania okreslonego ksztattu z czekolady do ustalenia indywidualnie.

OPAKOWANIE

Ciastka Petit Gateau mozemy zapakowac na 3 sposoby:

« w opakowania indywidualne idealne, gdy chcemy np. wreczy¢ ciastka wszystkim Pracownikom
na biurko lub rozwiez¢ do réznych Klientéw w Warszawie - (zdjecie pudetka obok)

* w opakowania na 2 ciastka w sam raz, gdy robimy wysytke réznych ciastek

« w opakowania na 4 ciastka wybierane przy wysytkach stodkich paczek, ale réwniez
przy zamawianiu ciastek na impreze / event / spotkanie

W przypadku ciastek pakowanych w indywidualne opakowania istnieje mozliwos¢ dodania
naklejki z brand- ingiem na opakowaniu, w miejscu, w ktérym otwiera sie pudeteczko.

Wymiary pudetka: 9 x 9 x 9 cm

Przy zamodwieniach wiecej niz 10 ciastek w indywi-dualnym opakowaniu, doliczamy 2 zt per ciastko za opakowanie i czas
poswiecony na konfekcjonowanie.

DESEO
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OFERTA EVENTOWA

Istnieje mozliwos¢ wypozyczenia patery, na ktérej mozna wyek-sponowac ciastka
podczas spotkania / eventu.

Patera umozliwia eleganckie wyeksponowanie ciastek i robi duze wrazenie. Na
paterze mozna umiescic ciastka jednego rodzaju, w jednym kolorze, ale tez miks
ciastek w kolorach dopasowanych do kolorystyki marki czy wydarzenia.

Istnieje tez mozliwosé ekspozyciji ciastek na eleganckich drewnianych
podestach. Na jednym podescie zmiesci sie 9 ciastek.
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OFERTA EVENTOWA

W najnowszej ofercie cateringowej postanowilismy potaczy¢ to co uwielbiamy, czyli MINI desery, zaczerpniete bezposrednio
z naszej oferty ciastek Petit Gateau. W potaczeniu z bardziej swobodng i mniej zobowigzujgca ofertg deseréow typu FINGER FOOD.

W,
DESEO

www.deseopatisserie.com Patisserie & Chocolaterie



http://www.deseopatisserie.com/

OFERTA EVENTOWA

mus chantilly z waniliag Bourbon z Madagaskaru / kawatki truskawek /
prazynka z liofilizowang truskawkga / puszysty biszkopt / truskawkowy

glacage

mus malinowy / konfitura z malin z bergamotka / mini

cheesecake waniliowy

ciasto parzone z chrupigca kruszonkg / krem patissiere z wanilig
Bourbon z Madagaskaru / marmolada malinowa / krem chantilly
z dodatkiem wanilii

W

MINI SUMMER DESEO
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OFERTA EVENTOWA

ganache z wytrawnej czekolady Nikaragua 70% /
mus na bazie wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/
ciasto Moelleux na bazie wytrawnej czekolady

Nikaragua 70%/ prazynka z nibsami

ganache z biatej czekolady z pasta z orzecha laskowego /
stona pralina z orzecha laskowego / polewa z wytrawnej

czekolady z kawatkami orzecha laskowego

kremowy sernik pistacjowy / polewa na bazie biatej czekolady
i pasty pistacjowej 100% z kawatkami pistacji /
waniliowy ganache na bazie biatej czekolady

W

MINI PISTACHIO CHEESCAKE DESEO
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OFERTA EVENTOWA

mus orzechowy / krem karmelowy / pralina z orzecha

laskowego / crumble waniliowe

cytrusowy curd / crumble waniliowe / mini beziki

MINI CITRUS TART

mus z biatej czekolady infuzowany imbirem i lis¢mi limonki kaffir
/ coulis z marakuji, mango i calamansi z kawatkami Swiezego
ananasa

MINI AZIA

www.deseopatisserie.com
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Nasz standardowy rozmiar tortu to tort dla 10-12 oséb o srednicy 18 cm i wadze okoto 1 kg.
Przy kazdym torcie znajdg Panstwo informacje, w jakim rozmiarze mozemy go przygotowac.

Aktualne ceny dostepne sg w esklepie: https://deseopatisserie.com/sklep/

Dostepne opcje:

dla dla dla dla
10-12 os6b 20-24 oséb 30-35 oséb 50-55 os6b
@ 14 cm @ 18 cm @ 24 cm @ 28 cm @ 38 cm 40 x 60 cm
ok. 600 g ok. 1 kg ok. 2 kg ok. 3 kg ok. 5 kg ok. 10 kg
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TORTY

ganache z wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/ ganache z karmelu i wytrawnej
czekolady Nikaragua 70% / mus na bazie wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/
ciasto Moelleux na bazie wytrawnej czekolady Nikaragua 70%/ prazynka z nibsami

dla 10-12 oséb dla 20-24 oséb dla 30-35 oséb dla 50-55 oséb dla 100 oséb

Cena netto: 280,00z 560,00z 840,00 zt 1400,00 2 2800,00 z

mus z orzechéw laskowych / krem namelaka o smaku orzecha laskowego / pralina
z orzecha laskowego / krem karmelowy / prazynka z mlecznej czekolady z orzechem
laskowym / biszkopt orzechowy

dla 50-55 oséb dla 100 oséb

Cena netto: 280,00 zt 560,00 zt 840,00 zt 1400,00 zt 2800,00 zt

NOCCIOLA

mus kawowy / krem na bazie czekolady bean-to-bar Dominikana Dark Milk 52% /
krem namelaka na bazie czekolady karmelowej / chrupiagca prazynka z praling kawowa
/ biszkopt Joconde nasaczony syropem kawowym z likierem Chopin

dlad6oséb | dlal0-120s6b | dla20240s6b | dla30-350s6b | dla50-550s6b |  dla100 os6b

Cenanetto: | 000,00z 280,00z 560,00z 840,00 z 1400,00z | 2800,00

W
OPERA DESEO
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TORTY

WEGANSKI

BEZGLUTENOWE : mus na bazie czekolady Madagaskar 67% i mleczka kokosowego / marmolada
’ wisniowa / ganache z wytrawnej czekolady / prazynka stonecznikowa

dla 10-12 os6b dla 20-24 oséb dla 30-35 oséb

Cena netto: 280,00 zt 560,00 zt 840,00 zt

LUNA

kremowy sernik pistacjowy / polewa czekoladowo-pistacjowa
z kawatkami pistacji / waniliowy ganache na bazie biatej czekolady

dla 10-12 oséb

Cena netto: 280,00 zt

mus z waniliag Bourbon z Madagaskaru / galaretka z czerwonych owocéw - truskawka,
wisnia, malina/ waniliowy krem namelaka / prazynka waniliowa / biszkopt waniliowy /
krem chantilly

dlad6os6b | dlal0-120s6b | dla20240s6b | dla30-350s6b |

Cena netto: OO0,00 zt 280,00 zt 560,00 zt 840,00 zt

dla 50-55 os6b

1400,00 2

2800,00z

LORENA

www.deseopatisserie.com
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TORTY

mus chantilly z waniliag Bourbon z Madagaskaru / prazynka z biatej czekolady
z ptatkami migdatéw i liofilizowanej truskawki /biszkopt szpinakowy ze skérka
z pomaranczy / galaretka z catymi truskawkami

dla 10-12 oséb

Cena netto: 280,00 zt

FRESAMORE

mus z biatej czekolady infuzowany imbirem i lisémi limonki kaffir / ptynne wnetrze na
bazie marakui, mango i calamansi z kawatkami $wiezego ananasa / biszkopt kokosowy /
kruche ciastko z palong biatg czekoladg

dla10-120s6b | dla20-24 0s6b

Cena netto: 280,00 zt 560,00 zt

mus z waniliag Bourbon z Madagaskaru / galaretka z czerwonych owocéw - truskawka,
wisnia, malina/ waniliowy krem namelaka / prazynka waniliowa / biszkopt waniliowy /
krem chantilly

dla10-120s6b | dla20-24 0s6b

Cena netto: 280,00 zt 560,00 zt

BELLA

www.deseopatisserie.com
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TORTY

krem chantilly z waniliag Bourbon z Madagaskaru / cremeux o smaku japonskiej
zielonej herbaty matcha na bazie organicznej matchy z Uji / biszkopt matcha /
krem chantilly o smaku matcha

dla 10-12 oséb

Cena netto: 280,00 zt

mus pistacjowy / namelaka pistacjowa / pralina pistacjowa / chrupiaca prazynka
pistacjowa / biszkopt pistacjowy / prazone pistacje

dla 10-12 oséb

Cena netto: 280,00 zt

o~

PISTACHIO

W,
DESEO

www.deseopatisserie.com Patisserie & Chocolaterie



http://www.deseopatisserie.com/

D

SPECJALNE

W ofercie dostepne s3 sze$¢ rodzajow specjalnych dekoracji, ktérymi mozna udekorowaé dowolny smak tortu.
(Nie dotyczy Kioto & Pistachio Cheesecake)

JEDNOROZEC KOSMOS PILKA NOZNA PINK LOVER CLASSIC GOLDEN PANDA

& BROWN
BRANDING TORTOW MOZLIWOSCI ]

Podobnie jak w przypadku ciastek petit gateau, istnieje rowniez mozliwos¢ brandowania tortéw. Mozliwosci jest wiele
- od zmiany kolorystyki na spéjna z kolorystyka logo czy danego wydarzenia poprzez mozliwosé stworzenia logo
z czekolady czy tez natozenia na tort logotypu / grafiki czy zdjecia drukowanego na masie cukrowe;j.

®
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CROISSANTY

pistacjowy krem patissiere / pralina pistacjowa

konfitura malinowa / krem patissiere z wanilia Bourbon z
Madagaskaru /
biata czekolada / liofilizowane maliny

W

SUPREME MALINA & WANILIA DESEO
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CROISSANTY

curd marakuja / ganache na bazie biatej czekolady i wanilii

Bourbon z Madagaskaru

karmelowy krem namelaka / pralina z orzechéw laskowych

sernik Baskijski z Waniliag Bourbon z Madagaskaru / ciasto
po6tfrancuskie

LN,
SERNIK BASKIJKI @
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ZESTAWY PREZENTOWE
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DESEO Patisserie & Chocolaterie posiada szerokg oferte zestawdw prezentowych. Poza przedstawionymi ponizej propozycjami,
istnieje rowniez mozliwos¢ przygotowania zestawoéw catkowicie wedtug wtasnego uznania.

Wszystkie zestawy DESEO pakujemy w kraftowe pudetka idealnie pasujagce do produktéw orzechowych i czekoladowych.
W srodku znajdziecie Panstwo bibutke, ktéra sprawia, ze rozpakowywanie zestawu przypomina rozpakowywanie prezentu. Produkty
utozone s3 na tzw. widérkach. Do zestawu mozemy dotozy¢ kartke z zyczeniami. Wszystkie pudetka zaklejamy naklejkg DESEO.

W ofercie znajduja sie 3 rozmiary pudetek - rozmiar dopasujemy w zaleznosci od tego, co ma sie znalez¢ w zestawie.

®
DESEO
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PROPOZYCJE ZESTAWOW PREZENTOWYCH

W zestawie prezentowym MAXI Czekolada znajdziesz:

+ 3 czekolady bean-to-bar produkowane przez nas od ziarna kakaowca do tabliczki
- wybér sposréd 5 smakdéw czekolad

- 2 opakowania czekoladowych clusters (chrupigce przekaski na bazie czekolady, orzechow
i suszonych owocdéw) - aktualnie 5 opcji do wyboru (pistacja & crumble waniliowe,
biata czekolada / kokos / migdat, orzechy arachidowe & czekolada karmelowa Gold,
czekolada malinowa, precelki z orzechami pekan)

Idealny zestaw dla tych, ktorzy kochajg orzechy oraz dla tych,

ktérzy chca sprébowac wszystkich past orzechowych DESEO 100%.
W zestawie orzechowym znajdziecie:

+ pasta z orzechéw laskowych 100%

+ pasta pistacjowa 100% - totalny bestseller DESEQ!

« masto z orzechéw arachidowych 100%

Totalna orzechowa rozpusta! :) Masa orzechéw
- w dwodch wydaniach - naszych past orzechowych 100% oraz naszych pralin orzechowych.
W zestawie znajdziecie:

pralina z orzechéw laskowych

pralina z orzechdw pekan

pasta z orzechow laskowych 100%

pasta pistacjowa 100% - bestseller DESEO!

masto z orzechéw arachidowych 100%

ZESTAW PAST | PRALIN ORZECHOWYCH DESEO DESEO
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ZESTAWY PREZENTOWE

kBRAN DOWANIE)

Istnieje mozliwo$¢ brandowania zestawéw prezentowych na 3 sposoby:
» dodanie naklejki z brandingiem na pudetku

np. kétko z logotypem w prawym gérnym rogu*
« dodanie kartki z zyczeniami wewnatrz pudetka

widoczna po otwarciu pudetka lub juz po otwarciu bibutki*

« przygotowanie obwoluty na cate pudetko
tutaj jednak warto zaznaczy¢, ze jest to proces najbardziej kosztowny i czasochtonny ze wszystkich wymienionych i rzadko
kiedy jest wybierany przy zaméwieniach ponizej 500 / 1000 sztuk*

* produkcja naklejek / kartek / obwolut z brandingiem po stronie Klienta

( przyktadowe dodatki z zyczeniami w

®
DESEO
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PROPOZYCJE ZESTAWOW PREZENTOWYCH

W zestawie MINI znajdziesz:

1 czekolade bean-to-bar produkowang przez nas od ziarna kakaowca do tabliczki

- wybor sposrdd 5 rodzajéow czekolad

1 opakowanie czekoladowych clusters (chrupiace przekaski na bazie czekolady, orzechéw

i suszonych owocdéw) - aktualnie 5 opcji do wyboru (pistacja & crumble waniliowe, biata
czekolada / kokos / migdat, orzechy arachidowe & czekolada karmelowa Gold, czekolada
malinowa, precelki z orzechami pekan)

1 torebka Cacao Crunchy - wyjatkowych chipséw stworzonych na bazie kruszonych ziaren
kakaowca

W zestawie MEDIUM znajdziesz:

2 czekolady bean-to-bar produkowane przez nas od ziarna kakaowca do tabliczki

- wybor sposrdod 5 smakéw czekolad

1 opakowanie czekoladowych clusters (chrupigce przekaski na bazie czekolady, orzechéw

i suszonych owocéw) - aktualnie 4 opcje do wyboru (pistacja & crumble waniliowe, biata
czekolada / kokos / migdat, orzechy arachidowe & czekolada karmelowa Gold, czekolada
malinowa)

1 torebka Cacao Crunchy - wyjatkowych chipséw stworzonych na bazie kruszonych ziaren
kakaowca

Zestaw prezentowy MAXI to czekoladowo-orzechowa rozkosz.

Idealny dla osoby, ktéra nie tylko kocha stodkosci, ale rowniez uwielbia eksperymentowac z nowymi
smakami, a moze réwniez z gotowaniem czy pieczeniem?

W zestawie MAXI znajdziesz:

2 czekolady bean-to-bar produkowane przez nas od ziarna kakaowca do tabliczki - mozesz
wybrac 2 rézne czekolady sposréd 5 smakow.

stoiczek pasty pistacjowej 100%, ktérag mozna wykorzysta¢ do przygotowywania domowych
deserdw, ale réwniez chociazby do $niadaniowej owsianki czy do... jedzenia prosto ze stoiczka
stoiczek praliny z orzechéw laskowych, ktérag dotychczas mozna byto spotkaé w naszych
deserach, a obecnie mozna zabrac ja do domu.

ZESTAW MAXI

®
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PROPOZYCJE ZESTAWOW PREZENTOWYCH

W zestawie znajdziesz:

*  SPECIALITY COFFEE Brazylia Fazenda Cerrado 250 g
2 rodzaje Chocolate Clusters - do wyboru 5 rodzajow:
Pistacja & Crumble Waniliowe /

Czekolada Gold & Orzechy Arachidowe /
Czekolada Malinowa /

Kokos & Migdat & Biata Czekolada /
Precelki oraz Orzechy Pekan

ZESTAW KAWA | CZEKOLADOWE PRZEKASKI

SKOMPONUJ WtASNY ZESTAW PREZENTOWY

Wybierz produkty, ktére chcesz umiesci¢ w zestawie, a na nastepnych stronach wybierz konkretne smaki i rodzaje.
W zestawie prezentowym mozesz umiescic:

Czekolada bean-to-bar Czekolada bean-to-bar  Clusters czekoladowe Dropsy czekoladowe Kremy / pasty Kawa
z linii PREMIUM z linii JOY nasze autorskie przekaski w stoiczkach orzechowe 100% / klasy Speuahty
na bazie czekolady,

orzechéw i crumble praliny orzechowe

w stoiczkach (&j
DESEO
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CZEKOLADY BEAN-TO-BAR — —
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IDEALNE NA PREZENT!
Czekolada bean-to-bar to czekolada produkowana od ziarna kakaowca do tabliczki. Oznacza to, ze DESEO CRAFT CHOCOLATE,

produkujac czekolady bean-to-bar, ma petng kontrole nad catym procesem produkcji - od wyboru kraju, plantacji oraz konkretnego
ziarna kakaowca przez caty proces prazenia (roastowania) ziaren, miazdzenia, mielenia, konszowania, dodawania inkluzji az do
powstania finalnej tabliczki. Produkcja czekolady bean-to-bar to wieloetapowy i dtugotrwaty proces, ale efekty sg niesamowite!

Y AFT Cyuy

C (o]

@ ° Czekolady bean-to-bar wyrdznia wyjatkowy smak, peten réznorodnych nut smakowych. Dodatkowo nasze
%/ ¥, czekolady pieknie sie prezentuja - tabliczki zdobi grafika z ziarnem kakaowca, a wszystkie zapakowane s3j tak, ze
™ otwieranie opakowania to jak otwieranie prezentu czy ciekawej ksigzki.
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CZEKOLADY BEAN-TO-BAR —
linia PREMIUM LZESTAWU

AN
TEENATON A

CHOCOLATE

AWARDS
EUROPEAN
2 Czekolada Nikaragua 70% to propozycja dla fanéw wyraznie czekoladowych smakéw
z wyczuwalnymi nutami suszonych owocoéw oraz delikatnie orzechowym posmakiem.
Charakteryzuje ja niska kwasowos¢, bardzo bogaty smak oraz przyjemnie drzewny aromat.
Kochana przez prawdziwych koneseréw.

miazga kakaowa, nierafinowany cukier trzcinowy BIO, masto kakaowe BIO

Czekolada wytrawna NIKARAGUA 70%

B,
ms.wnoN 1§
CHOCOLATE |4

AWARDS |

EU'E%’,’?AN Czekolada mleczna stworzona z ziaren kakaowca z plantacji Zorzal na Dominikanie. Ich
: mocno czekoladowy, peten stodyczy smak okazat sie idealng bazg do stworzenia naszej
pierwszej mlecznej czekolady. Charakteryzuje jg aksamitna, kremowa konsystencja oraz
TERNATIONAL

HOCOLATE s wyczuwalne nuty karmelu i czerwonych owocéw.

. Euﬁ]?tff"‘ 2 miazga kakaowa, mleko w proszku, nierafinowany cukier trzcinowy BIO, masto kakaowe BIO,

lecytyna sojowa

et A

Czekolada mleczna DOMINIKANA 52%

b, 2 mrsnww
WEGANSKI e | CHOCOLATE

i AWARDS
EUROPEAN

o Czekolada Nikaragua 70% to wyraznie czekoladowy smak z wyczuwalnymi nutami suszonych

owocoéw oraz delikatnie orzechowym posmakiem. Potaczenie przyjemnego aromatu
Nikaragui z chrupiacym kruszonym ziarnem kakaowca, popularnym superfood, to gwarancja

Bl nTERNANONAL

CHOCOLATE niesamowitych doznan zaréwno pod wzgledem smaku,

= AWARDS
EUROPEAN
2021-22

jak i tekstury.

miazga kakaowa, nierafinowany cukier trzcinowy BIO, masto kakaowe BIO, ziarno kakaowca

Czekolada wytrawna NIKARAGUA 70% z kruszonym ziarnem kakaowca D E[SJE O
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CZEKOLADY BEAN-TO-BAR
linia PREMIUM

CHOCOLATE
EUR» E;AN Czekolada mleczna 52% stworzona na bazie ziaren kakaowca z Dominikany zachwyca gtebia
stodkich, karmelowych nut. Dodaliémy do niej chrupiace orzechy pekan, karmelizowane
—N z dodatkiem wanilii Bourbon z Madagaskaru. Potaczenie maslanych orzechéw pekan
CHOCA%BE y z aksamitng konsystencja mlecznej czekolady zachwyca od pierwszego kawatka.

ELJ-&OPE;/?N = miazga kakaowa BIO, mleko w proszku, nierafinowany cukier trzcinowy BIO, masto kakaowe
BIO, orzechy pekan, trymolina, cukier biaty, wanilia, sél, lecytyna sojowa

WYBIERZ DO

ZESTAWU

Aksamitng konsystencje mlecznej czekolady wzbogacili$my kawatkami chrupiacego karmelu
BN i odrobing soli. Karmel sprawia, ze kremowy, stodki smak mlecznej czekolady jest jeszcze
CHOCOLATE bardziej wyrazny, a drobinki soli zapewniajg przyjemny, nieco zaskakujacy finisz.

EU ROPEAN

T miazga kakaowa BIO, mleko w proszku, nierafinowany cukier trzcinowy BIO, masto kakaowe

BIO, masto karmelizowane, sél, lecytyna sojowa

Mleczna czekolada 52% stworzona na bazie ziaren kakaowca z Dominikany z plantacji Zorzal.

Czekolada mleczna DOMINIKANA 52% z karmelem i solg

W,
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CZEKOLADY BEAN-TO-BAR T
linia JOY LZESTAWU

BAW SIE CZEKOLADA)!

Nowa linia czekolad bean-to-bar, ktéra powstata z myslg o tych, ktérzy poza wyraznymi nutami smakowymi ziaren kakaowca,
kochaja tez zabawe smakiem, podrdéze oraz oryginalne potaczenia smakowe. Linia czekolad JOY to czekolady bardziej przystepne
cenowo, w bardziej kolorowych, codziennych opakowaniach, ale podobnie jak te z linii Premium produkowane przez nas od zera
w naszej Pracowni.

Zielona japonska herbata matcha z biatg czekolada to sprawdzone przez nas potaczenie,
ktore znalazto wielu zwolennikéw wsrdd naszych Gosci. Smak matchy jest do$é mocno
wyczuwalny, a biata czekolada wprowadza stodycz, ktéra sprawia, ze czekolada nie jest tak
wytrawna. Tabliczka ma cudowny zielony kolor i jest $wietng propozycja dla wszystkich,
ktérzy nie prébowali matchy w takim potaczeniu, a s3 ciekawi nowych smakéw.

czekolada biata bean to bar (cukier, mleko petne w proszku, masto kakaowe, emulgator:
lecytyna sojowa), herbata matcha

Czekolada MATCHA UJI INTENSE z japonska zielong herbatg matcha

Czekolada Nikaragua Bean to Bar, ktéra wystepuje w postaci czekolady mlecznej - to jest
pierwsza ciekawa rzecz w tej tabliczce. Dodatek mleka sprawia, ze Nikaragua ma bardziej
subtelny aromat i wiekszg kremowosc i stanowi $wietne tto dla r6zowo-fioletowych
kawatkow liofilizowanej porzeczki, ktéra posypana jest tabliczka. Pierwsze takie potaczenie
czekolady mlecznej z owocami w naszej ofercie.

czekolada mleczna Nikaragua (zawarto$¢ miazgi kakaowej 45%, cukier, mleko petne
w proszku masto kakaowe, emulgator: lecytyna sojowa), liofilizowana porzeczka

W

Czekolada mleczna NIKARAGUA 45% z liofilizowang czarng porzeczka DESEO
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CZEKOLADY BEAN-TO-BAR
linia JOY

WEGANSKI

www.deseopatisserie.com

Woytrawna czekolada Meksyk powstata dzieki podrézy tukasza i Natalii do Ameryki
Srodkowej w poszukiwaniu czekoladowych inspiraciji. Jedna z ,pamiatek” byta paczka ziaren
kakao prosto z plantacji w Meksyku, ktéra pozniej odpowiednio uprazylismy i zmieliliSmy
tworzac wytrawng czekolade 70%. Meksyk ma ciemny charakter, duzg gtebie, aromat jezyn
i czerwonych dojrzatych owocow

zawartos¢ miazgi kakaowej min. 70%, cukier, masto kakaowe, emulgator: lecytyna sojowa

WYBIERZ DO

ZESTAWU

Inspiracjg do stworzenia tej czekolady jest czekolada Ruby, ktéra do niedawna byta w naszej
ofercie, zaréwno w wersji solo, jak i z dodatkami malin i truskawek. Do biatej czekolady zostat
dodany puder z liofilizowanych malin, ktéry nadat piekny rézowy kolor, delikatng kwasowos$¢
i owocowy posmak. Fani r6zowej czekolady na pewno pokochajg ten smak!

czekolada biata bean to bar (masto kakaowe, cukier, mleko petne w proszku, emulgator:
lecytyna sojowa), malina liofilizowana

Czekolada MALINOWA

INTERNATIONAL
CHOCOLATE
AWARDS

EUROPEAN

2023

Czekolada Orzechy Pekan & Cynamon CRUNCHY
sktad

Czekolada ORZECHY PEKAN & CYNAMON CRUNCHY

®
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— WYBIERZ DO
linia JOY

CZEKOLADY BEAN-TO-BAR
LZESTAWU

Czekolada mleczna Togo 42% z kawa to kolejna propozycja, ktéra dotacza do naszej linii JOY.
Tym razem potaczyliSmy mleczng czekolade bean-to-bar przygotowang na bazie ziaren z
Togo ze $wiezo mielong kawa. To potaczenie sprawia, ze delikatna mleczna czekolada zyskuje
dodatkowy pazur. Zachwyca nawet tych, co deklaruja, Zze za kawa nie przepadaja.

czekolada mleczna Togo 42% (miazga kakaowa, masto kakaowe, cukier biaty, mleko petne
w proszku), lecytyna sojowa, kawa $wiezo mielona

Czekolada Mleczna TOGO

Ta tabliczka sktada sie z 3 elementow: biatej czekolady bean to bar, 100% pasty pistacjowej
produkowanej przez nas, w naszej pracowni i prazynki pailleté feuilletine, ktéra wyglada jak
mate ztote wafelki. Czekolada jest mocno pistacjowa, rozptywa sie w ustach, a na koniec
zostajg mate, chrupigce elementy, ktore przetamuja konsystencje.

czekolada biata bean to bar , pasta pistacjowa 100%, pailette feuilletine

Czekolada PISTACHIO CRUNCHY

®
DESEO
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DROPSY CZEKOLADOWE BEAN-TO-BAR

WYBIERZ DO

ZESTAWU

Dropsy czekoladowe powstajg z naszej czekolady bean-to-bar, czyli podobnie jak tabliczki sg tworzone przez nas od ziarna
kakaowca. Do produkcji wykorzystujemy ziarna, ktére sprowadzamy z wybranych przez nas plantacji z catego $wiata. Warto
sprawdzi¢, jak rozni sie smak czekolady wytrawnej 70% na bazie kakaowca pochodzacego z Indii od tej na bazie kakaowca

z Nikaragui. Dropsy mozna wykorzysta¢ do przygotowania deseru, polewy, gorgcej czekolady lub jes¢ prosto ze stoiczka.

Czekolada wytrawna Togo 60% to uniwersalna deserowa czekolada o przyjemnym aromacie.
W czekoladach powstatych na bazie ziaren kakaowca z Togo wyczuwalne s3 nuty orzechéw
kokosowych i migdatéow. Czekolada Togo 60% to czekoladowa baza, z ktérej czesto
korzystajg nasi Cukiernicy i ktora bedzie idealng bazg do domowych ciast, wypiekdw,
deserdw czy polew na bazie czekolady.

ziarno kakaowca z Togo, masto kakaowe, cukier, emulgator: lecytyna sojowa

Czekolada mleczna Togo 42% to idealny wybdr zaréwno do domowych, jak i do
profesjonalnych zastosowan. W czekoladzie wyczuwalne sg nuty kokosa, migdatéw oraz
maslanych ciasteczek. Dropsy czekoladowe na bazie ziaren kakaowca z Togo cechuje niska
kwasowos¢. Jej uniwersalnos¢ i doskonate wtasciwosci sprawiaja, ze stanowi nieodtaczny
element kazdej kuchni, a na jej bazie powstajg rewelacyjne wypieki i desery.

ziarno kakaowca z Togo, masto kakaowe, cukier, mleko petne w proszku, emulgator:
lecytyna sojowa

W

Dropsy czekolada mleczna TOGO 42% 500g DESEO
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DROPSY CZEKOLADOWE BEAN-TO-BAR

Czekolada mleczna Dominikana 52% o aksamitnej i kremowej konsystencji charakteryzuje sie
niezwykle przyjemnym, gteboko czekoladowym smakiem. To idealne potaczenie
intensywnosci kakao z Dominikany i stodyczy sprawia, ze kazdy kes tej czekolady przenosi
nas to czekoladowego raju. W czekoladzie Dominikana 52% wyczuwalne sa nuty karmelu
oraz czerwonych owocdw.

miazga kakaowa BIO (min. 52%), mleko petne w proszku, nierafinowany cukier trzcinowy
BIO, masto kakaowe, emulgator: lecytyna sojowa

EUROPEAN

WEGANSKI

Czekolada Nikaragua 70% posiada dobrze wyczuwalne nuty suszonych owocéw oraz
delikatnie orzechowy posmak. Jest bardzo bogata w smaku. Co wyrdznia te czekolade
sposrdd innych to takze jej niska kwasowosé, ktora sprawia, ze jest ona niezwykle tagodna dla
podniebienia. Jest to doskonaty wybdr dla tych, ktérzy preferuja czekolade o intensywnym
smaku. Czekolada Nikaragua 70% jest kochana przez koneserow.

miazga kakaowa BIO (min. 70%), cukier nierafinowany BIO, masto kakaowe, emulgator:
lecytyna sojowa

Dropsy czekolada wytrawna NIKARAGUA 70% 500g

www.deseopatisserie.com

€

YBIERZ DO

ESTAWU
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DROPSY CZEKOLADOWE BEAN-TO-BAR

www.deseopatisserie.com

N Czekolada mleczna Dominikana 52% o aksamitnej i kremowej konsystencji charakteryzuje sie

('HO%%@% niezwykle przyjemnym, gteboko czekoladowym smakiem. To idealne potaczenie

EUROPEAN intensywnosci kakao z Dominikany i stodyczy sprawia, ze kazdy kes tej czekolady przenosi
2021-22 nas to czekoladowego raju. W czekoladzie Dominikana 52% wyczuwalne s3g nuty karmelu

oraz czerwonych owocéw.

miazga kakaowa BIO (min. 52%), mleko petne w proszku, nierafinowany cukier trzcinowy
BIO, masto kakaowe, emulgator: lecytyna sojowa

. wrsmmonm Czekolada Nikaragua 70% posiada dobrze wyczuwalne nuty suszonych owocéw oraz
L delikatnie orzechowy posmak. Jest bardzo bogata w smaku. Co wyréznia te czekolade
EUROPEAN sposrad innych to takze jej niska kwasowosc, ktora sprawia, ze jest ona niezwykle tagodna dla

ees podniebienia. Jest to doskonaty wybér dla tych, ktérzy preferuja czekolade o intensywnym

smaku. Czekolada Nikaragua 70% jest kochana przez koneserow.

miazga kakaowa BIO (min. 70%), cukier nierafinowany BIO, masto kakaowe, emulgator:
lecytyna sojowa

Biata czekolada o intensywnym smaku petnego mleka i kremowej konsystencji.
Jest to idealny wybér nie tylko dla mitosnikow stodyczy, ale takze dla pasjonatéw
wypiekéw oraz kulinarnych eksperymentéw.

Czekolada wyprodukowana jest w porecznych dropsach - pastylkach, dzieki temu
tatwo sie ja odmierza i rozpuszcza.

masto kakaowe, cukier, mleko petne w proszku, emulgator: lecytyna sojowa

Dropsy czekolada BIALA 200g
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CZEKOLADOWE CLUSTERS
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Chocolate Clusters to nasze mate autorskie czekoladowe przekaski z duza iloscig bakalii, orzechéw, chrupigcych prazynek czy
waniliowego crumble. Mozna je zabraé ze,soba i chrupa¢ WSZEDZIE - w domu, w pracy, na spacerze lub w samochodzie. W sam
raz dla dorostych, ale réwniez dla dzieci. Swietne na prezent dla KAZDEGO!

To kolejna u nas propozycja dla fanow pistacji i kolejna, ktora powstaje z wykorzystaniem
naszej pasty pistacjowej 100%! Tym razem na bazie pasty pistacjowe;j i biatej czekolady
stworzyliémy najpierw pistacjowg czekolade. Dodali$my do niej pokruszone pistacje,
waniliowy crumble i francuskie prazynki, by bardziej chrupato! Kulminacja pistacjowej
rozkoszy!

biata czekolada bean to bar (masto kakaowe, cukier, mleko petne w proszku, emulgator:
lecytyna sojowa), crumble waniliowy (migdaty, maka pszenna, masto 83% ttuszczu, cukier
brazowy), pasta pistacjowa 100%, orzechy pistacjowe, pailleté feuilletine, masto kakaowe

Jesli kochates nasze ciastko COCO, pokochasz rowniez Clusters biata czekolada, kokos,
migdat. Duza ilo$¢ widrek kokosowych i ptatkéw migdatowych, a wszystko potaczone biatg
czekolada. Kokosanki by DESEO!

czekolada biata bean to bar (masto kakaowe, cukier, mleko petne w proszku, emulgator:
lecytyna sojowa), widrki kokosa, migdaty, paileté feuilettine, masto kakaowe, sol

CHOCOLATE CLUSTERS Czekolada biata & Kokos & Migdat U
www.deseopatisserie.com D E S E O
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CZEKOLADOWE CLUSTERS

Te chipsy z kruszonego ziarna kakaowca mieliscie juz okazje poznac - to dekoracja z ciastka
NIKARAGUA. Okazato sie jednak, ze dekoracja i okrawki powstajace przy jej tworzeniu,
sg tak pyszne, ze postanowiliSmy sprzedawac je jako chrupiacg przekaske.

kruszone ziarna kakaowca, cukier, masto, mleko, syrop glukozowy, kakao w proszku, pektyna,
sol

WYBIERZ DO

ZESTAWU

CACAO CRUNCHY Chipsy z kruszonego ziarna kakaowca

Nasze autorskie Clusters to sprawdzona stodka przekaska w trasie czy na wieczér z ulubionym
serialem. Tym razem bardziej klasycznie - chrupigce orzechy laskowe i mleczna czekolada bean-
to-bar Togo 42%! Do tego nougatine z orzechéw laskowych i szczypta soli dla przetamania
smaku. Potaczenie bardzo jesiennie i baaardzo wciggajace! Sprébuj

czekolada mleczna bean-to-bar Togo 42% (ziarna kakaowca, masto kakaowe, cukier, mleko
petne w proszku, lecytyna sojowa), pasta z orzechéw laskowych 100%, nougatine z orzechéw
laskowych (orzechy laskowe grys, masto, syrop glukozowy, cukier, pektyna PH), sol

CHOCOLATE CLUSTERS Czekolada mleczna & Orzechy laskowe

e Clusters Czekolada Gold & Orzechy Pekan & Stone Precelki to totalna rozpusta! Comfort food, ktéry
taczy w sobie to, co stodkie, karmelowe z maslanym smakiem orzechéw pekan, a zarazem z przyjemnie
stonym posmakiem tradycyjnych polskich precelkéw! Clusters chrupig precelkami oraz francuskimi
prazynkami pailleté feuilletine. Idealna przekaska w trasie albo w domu na kanapie do serialu!

biata czekolada z karmelem (ttuszcz kakaowy, cukier, mleko petne w proszku, laktoza z mleka,
serwatka w proszku z mleka, mleko odttuszczone w proszku, karmelowy cukier 2%, emulgator:
lecytyna sojowa, naturalny aromat waniliowy, sdl), precelki (18,9%), pasta z orzechéw pekan 100%,
prazone orzechy pekan, pailette feuilletine, sél jodowana

CHOCOLATE CLUSTERS Orzechy pekan & Czekolada gold & Stone precelki

www.deseopatisserie.com
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CZEKOLADOWE CLUSTERS

Smak idealny zaréwno dla dorostych, jak i dla dzieci, czyli maliny, maliny, maliny... i waniliowe
crumble. Ci, ktérzy kochaja lekkie, owocowe smaki, na pewno bedg usatysfakcjonowani.
Rézowy kolor uzyskaliémy przez potaczenie biatej czekolady bean-to-bar, produkowanej
przez nas w naszej Pracowni, z malinami.

. biata czekolada bean to bar, waniliowy crumble (migdaty, maka pszenna, masto 83% ttuszczu,

cukier brazowy), migdaty, malina liofilizowana, masto kakaowe

WYBIERZ DO

ZESTAWU

CHOCOLATE CLUSTERS Czekolada malinowa
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KREMY ORAZ PASTY ORZECHOWE

www.deseopatisserie.com

WYBIERZ DO
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Bardzo popularnym elementem naszych zestawdw prezentowych s3 stoiczki z pastami czy kremami. Nasze pasty orzechowe 100%
swoj niesamowity smak oraz jedwabistg konsystencje zawdzieczajg odpowiedniemu prazeniu orzechéw oraz uzyciu mtyna kulowego.
Swietne do wykorzystania podczas pieczenia, przygotowywania deseréw, nalesnikéw, owsianek czy smoothies.

Praliny orzechowe to nasze autorskie przepisy. Na co dzien uzywamy ich jako jeden ze sktadnikdw naszych ciastek

- np. Tesoro lub Pecan Bomb.

Krem to natomiast totalna rozpusta! Potaczenie orzechéw i czekolady, jakiego nie spotkacie na rynku! Tak duza zawarto$¢ orzechéw
i praca na czekoladzie, a nie na oleju czy kakao totalnie je wyrdznia!

{ CCCICE

Pasta pistacjowa jest esencja tego, co w pistacjach najlepsze. Jej niepowtarzalny, intensywny
; smak osiggnelismy dzieki odpowiedniemu prazeniu orzechéw. Dzieki zastosowaniu mtyna
PISTACIOWA | kulowego pasta ma gtadka i smarowalng konsystencje. Idealnie nadaje sie jako baza do ciast,
e : kremow, deseréw lub do domowej roboty lodéw. Pasta pistacjowa jest recznie robiona, dzieki
czemu wiemy, ze sktada sie w 100% z pistaciji i nie zawiera zadnych zbednych sktadnikéw.

200g

prazone pistacje 100% (moze zawierac $ladowe ilosci innych orzechéw)

PASTA PISTACJOWA 100% 200g

Recznie robiona pasta z orzechéw laskowych charakteryzuje sie przyjemnym i gtebokim
aromatem. Przygotowujemy ja w 100% z orzechéw laskowych, nie zawiera zadnych
PASTA _ dodatkowych sktadnikéw. Swéj niepowtarzalny smak zawdziecza odpowiedniemu prazeniu
{i’gzgmgn orzechoéw. Dzieki zastosowaniu mtyna kulowego ma idealnie kremowa konsystencje.
Doskonata jako dodatek do deseréw - kreméw, ciast, lodéw, idealnie sprawdzi sie jako
smarowidto do nalesnikéw, pieczywa albo dodatek do owsianki.

100% ORZECHOW LASKOWYCH

200g

prazone orzechy laskowe 100% (moze zawierac¢ sladowe ilosci innych orzechow)

PASTA Z ORZECHOW LASKOWYCH 100% 200g 0 E[SJE O
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PRALINA
Z ORZECHOW
LASKOWYCH

KREMY ORAZ PASTY ORZECHOWE

Pralina z orzechdw laskowych charakteryzuje sie gtebokim, karmelowym smakiem. Dodatek
soli podbija smak orzechéw i wydobywa z nich to, co najlepsze. Pralina ta idealnie nadaje sie
do deseréw, domowych wypiekow, jako dodatek do owsianki, lodéw, nalesnikow, brownie
czy musow czekoladowych domowej roboty.

orzech laskowy (72%), cukier (25%), woda, sél

~ KREM™
CZEKOLADA/

ORZECH
LASKOWY

200g

Rewelacyjny krem czekoladowo - orzechowy na bazie czekolady bean-to-bar oraz prazonych
orzechow laskowych. Krem powstaje w naszej Pracowni w Warszawie od zera - pracujemy
bezposrednio na ziarnach kakaowca sprowadzanych z wybranych plantacji na catym swieci
oraz na wyselekcjonowanych orzechach laskowych.

pasta z orzecha laskowego (46,5%), czekolada mleczna bean-to-bar z Togo (35,8%) [cukier,
masto kakaowe, mleko w proszku 26%, miazga kakaowa (min .42%), lecytyna sojowal, olej
rzepakowy, olej kokosowy, lecytyna stonecznikowa

Krem pistacjowy CRUNCHY to idealna propozycja dla wszystkich kochajacych pistacje! Tym
razem potaczyliémy nasz bestseller - paste pistacjowg 100% - z biatg czekolada, kawatkami
pistacji i przyjemnie chrupigcymi francuskimi prazynkami Pailleté Feuilletine.

czekolada biata 36% [zawarto$¢ miazgi kakaowej min. 30,4%, masto kakaowe, cukier, mleko
w proszku 26%, lecytyna sojowal], pasta pistacjowa, olej rzepakowy, prazynka pailette
feuilletine, orzechy pistacjowe, sél, lecytyna stonecznikowa
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KREMY ORAZ PASTY ORZECHOWE
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Krem kokosowo-migdatowy CRUNCHY to idealne rozwigzanie dla oséb, ktdre cenig
jakosciowe produkty, stawiajg na $wietny smak i krétki sktad. Sprawdzi sie zaréwno jako

dodatek do placuszkéw, nalesnikow, owsianek czy $niadan, ale réwniez jako wysokiej jakosci
stodkos$¢ wyjadana prosto ze stoiczka.

pasta kokosowa, pasta migdatowa, migdaty, wiérki kokosowe, masto kakaowe, cukier, olej
roslinny, sél, lecytyna sojowa

Krem kokosowy z migdatami CRUNCHY 200g

®
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KAWA ZIARNISTA KLASY SPECIALITY
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DESEO Speciality Coffee to nowy produkt w naszej ofercie. Jest to kawa rekomendowana do parzenia w ekspresie ciSnieniowym
oraz w kawiarce. Brazylia Fazenda Cerrado Grande to kawa uprawiana w przepieknym Campo Das Vertentes, mezoregionie
brazylijskiego stanu Minas Gerais. To kwintesencja brazylijskiej kawy jakosci speciality! JesteSmy z niej bardzo dumni! Z uwagi na
stopien palenia (Medium Roast), kawa jest bardzo aromatyczna i dostarcza niezapomnianych wrazen podczas picia. Nuty smakowe:
bardzo wyrazne orzechy, czekolada oraz czerwone jabtko, kawa o niskiej kwasowosci.

Kawa ziarnista jakosci specialty do parzenia w ekspresie ci$nieniowym oraz w kawiarce.
Z uwagi na stopien palenia (Medium Roast), kawa jest bardzo aromatyczna i dostarcza
niezapomnianych wrazen podczas picia. Nuty smakowe: bardzo wyrazne orzechy,
czekolada oraz czerwone jabtko.

100% Arabika

SPECIALITY COFFEE Brazylia Fazenda Cerrado Grande 250g

Kawa ziarnista jakosci specialty do parzenia w ekspresie cisnieniowym oraz w kawiarce.
Z uwagi na stopien palenia (Medium Roast), kawa jest bardzo aromatyczna i dostarcza
niezapomnianych wrazen podczas picia. Nuty smakowe: bardzo wyrazne orzechy,
czekolada oraz czerwone jabtko.

100% Arabika

SPECIALITY COFFEE Brazylia Fazenda Cerrado Grande 500g D E[SJE O
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Zapraszam do kontaktu

Jakub Chojnowski

Corporate Sales Manager

504 22 12 22

jakub.chojnowski@deseopatisserie.com
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