
OFERTA DLA FIRM



DESEO Patisserie& Chocolaterie to polska firma, założona w 2015 roku w
Warszawie przez miłośników dobrej kuchni, cukiernictwa i podróży - Natalię
Sitarską i Łukasza Smolińskiego. 
Wieloletnie doświadczenie zawodowe w branży marketingu, komunikacji i
badań rynku, pozwoliło stworzyć coś, czego w Polsce jeszcze nie było, oraz
zaproponować ofertę  wcześniej nieznaną na lokalnym rynku - butikową
cukiernię specjalizującą się w nowoczesnym cukiernictwie na światowym
poziomie. 
Obecnie DESEO specjalizuje się nie tylko w monoporcjach, tortach czy
wypiekach z ciasta półfrancuskiego, ale również jest znaczącym
producentem past orzechów 100%, kremów, czekolad bean-to-bar i
autorskich przekąsek czekoladowych. Posiada 10 lokali w największych
miastach w Polsce, rozbudowany ecommerce, współpracuje z takimi
sieciami jak Carrefour, Frisco, Żabka czy Biedronka. 



Poznaj nasze
monoporcje,
torty i
croissanty



Aktualna oferta monoporcji DESEO

Pecan Bomb 2.0
mus na bazie czekolady karmelowej

Gold i orzechów pekan / pralina z
orzechów pekan / biała czekolada

bean-to-bar z dodatkiem
karmelizowanych orzechów pekan /
czekoladowy biszkopt gluten free w
polewie na bazie czekolady bean-to-

bar Togo 42%

Azia 2.0
mus z białej czekolady

infuzowany imbirem i liśćmi
limonki kaffir / płynne wnętrze na
bazie marakui, mango i calamansi
z kawałkami świeżego ananasa /

kruche ciastko z paloną białą
czekoladą

Hazelnut
mus na bazie orzechów laskowych
/ pralina z orzechów laskowych z
dodatkiem chrupiących prażynek

paillete feuilletine / biszkopt
orzechowy / polewa na bazie

mlecznej czekolady bean-to-bar
Togo 42% oraz czekolady białej

Cherry Lady

netto netto netto netto
36 36 36,19 ,19 ,19 zł  zł  zł

mus z palonej białej czekolady z
dodatkiem tonki / wiśniowe

coulis z kawałkami wiśni / blondie
na bazie czekolady Gold /

crumble waniliowe

(aktualnie dostępna tylko na
zamówienie - minimum 50 sztuk)

37,14 zł



Mora
mus z mlecznej czekolady na bazie
czekolady bean-to-bar Togo 42% /
nadzienie na bazie malin i jeżyn /

wilgotne brownie / wytrawna
prażynka

Idealne połączenie czekolady i
czerwonych owoców

 Apple Pie 
mus na bazie czekolady karmelowej

Gold z dodatkiem kardamonu i palonego
masła / jabłka z cynamonem smażone
na maśle / kardamonowy biszkopt z
cynamonem / chrupiąca polewa na
bazie czekolady karmelowej Gold.

netto netto netto
36 36 36,19 ,19 ,19

netto
37,14 zł  zł  zł  zł

netto
37,14 zł

netto
37,14 zł

netto
37,14 zł

Aktualna oferta monoporcji DESEO

Mango Ruby Pistachio
mus pistacjowy / marmolada
malinowa / ganache z wanilią

Bourbon z Madagaskaru /
prażynka pistacjowa / biszkopt
pistacjowy/ prażone pistacje

mus kokosowy na bazie
mascarpone / płynne nadzienie

mango z kawałkami mango /
ganache yuzu na białej

czekoladzie / kokosowa prażynka
z dodatkiem płatków migdałów i
chrupiących pailleté feuilletine



Pumpkin Spice
delikatny mus serowy / nadzienie

o smaku korzennego kremu
ciasteczkowego / prażynka na

bazie czekolady karmelowej Gold,
kremu ciasteczkowego i

chrupiących pailleté feuilletine /
biszkopt z palonym masłem i

cynamonem 

netto netto
36 36,19 zł  zł

netto
37,14 zł

Peaches
brzoskwiniowe nadzienie z

kawałkami owoców /
 lekki, delikatnie karmelowy mus na

bazie mascarpone z dodatkiem cukru
Dark Muscovado /

 chrupiąca prażynka z karmelowej
czekolady Gold, migdałów i

francuskiego pailleté feuilletine

netto
37,14 zł

Monoporcje DESEO - oferta sezonowa

Carmel Latte
Mus na bazie czekolady karmelowej

Gold o smaku Caramel Latte /
karmelowe cremeux infuzowane kawą

/ prażynka na bazie czekolady
karmelowej Gold, prażynek pailleté

feuilletine

Chocopassion
mus czekoladowy na bazie

czekolady bean-to-bar Togo 60% /
galaretka mango – marakuja /

ciasteczko Sable Breton

netto netto
37 36,14 ,19 zł  zł

Na zamówienie możemy przygotować monoporcje w różnych kształtach i smakach, bazujące na
sezonowych propozycjach. To idealne rozwiązanie np. na launch produktu czy tematyczne eventy.



Torty - oferta
Od standardowych rozmiarów i tortów na 10 czy 20 osób do dużych tortów dla kilkudziesięciu czy
kilkuset Gości. Spełniamy tortowe marzenia, jednocześnie zachowując lekki oraz elegancki charakter
naszych wyrobów. Zapytaj o szczegóły - na pewno przygotujemy tort, który zachwyci Gości.

dla dla dla dla dla dla 

4-6 osób
Ø 14 cm
ok. 600 g

8-10 osób
Ø 18 cm
ok. 1 kg

16-20 osób
Ø 24 cm
ok. 2 kg

26-30 osób
Ø 28 cm
ok. 3 kg

45-50 osób
Ø 38 cm
ok. 5 kg

100 osób
40 x 60 cm
ok. 10 kg

Dostępne opcje:



Torty - oferta

mus z wanilią Bourbon z Madagaskaru / galaretka z czerwonych owoców –
truskawka, wiśnia, malina/ waniliowy krem namelaka / prażynka waniliowa /

biszkopt waniliowy 

TORT LORENAdla dla dla dla dla dla
4-6 osób 8-10 osób 16-20 osób 26-30 osób 45-50 osób 100 osób

mus z orzechów laskowych / krem namelaka o smaku orzecha laskowego /
pralina z orzecha laskowego / krem karmelowy / prażynka z mlecznej

czekolady z orzechem laskowym / biszkopt orzechowy

dla dla dla dla dla dla
4-6 osób 8-10 osób 16-20 osób 26-30 osób 45-50 osób 100 osób

TORT NOCCIOLA

od 266,66 zł
netto (tort

dla 10 osób)



dla
8-10 osób

Torty - oferta
ganache z wytrawnej czekolady Nikaragua 70% / ganache z karmelu i

wytrawnej czekolady Nikaragua 70% / mus na bazie wytrawnej czekolady
Nikaragua 70% / ciasto Moelleux na bazie wytrawnej czekolady Nikaragua

70% / prażynka z nibsami

TORT NIKARAGUA

mus z palonej białej czekolady z dodatkiem tonki /wiśniowe coulis z
kawałkami wiśni / blondie na bazie czekolady Gold / crumble waniliowe

TORT CHERRY LADY

od 266,66 zł
netto (tort

dla 10 osób)

dla dla dla
26-30 osób 45-50 osób 100 osób



dla dla
4-6 osób 8-10 osób

Torty - oferta

mus z białej czekolady infuzowany imbirem i liśćmi limonki kaffir / płynne
wnętrze na bazie marakui, mango i calamansi z kawałkami świeżego ananasa

/ biszkopt kokosowy / kruche ciastko z paloną białą czekoladą

TORT AZIA 2.0

mus z mlecznej czekolady na bazie czekolady bean-to-bar Togo 42% /
nadzienie na bazie malin i jeżyn / wilgotne brownie / wytrawna prażynka

TORT MORA

od 266,66 zł
netto (tort

dla 10 osób)

dla dla
8-10 osób 16-20 osób



dla dla
4-6 osób 8-10 osób

Torty - oferta

mus pistacjowy / marmolada malinowa / ganache z wanilią Bourbon z
Madagaskaru / prażynka pistacjowa / biszkopt pistacjowy / prażone pistacje

TORT RUBY PISTACHIO

od 266,66 zł
netto (tort

dla 10 osób)dla
8-10 osób

mus z japońską zieloną herbatą matcha / truskawkowe coulis z kawałkami
truskawek / chrupiąca prażynka z matchą i liofilizowaną truskawką /

waniliowy krem chantilly z wanilią Bourbon z Madagaskaru

TORT TOKIO DREAM



Torty - przykładowe realizacje
Zapytaj o szczegóły - na pewno przygotujemy tort, który zachwyci Gości.



Możliwości personalizacji ciastek i tortów

netto netto
36,20 ,20 zł  zł

Personalizacja na specjalne zamówienie:

Na specjalne zamówienia tworzymy unikalne monoporcje i
torty dopasowane do indywidualnych potrzeb Klienta –
zarówno pod względem smaku, jak i formy. Każdy projekt
powstaje z myślą o spójności z identyfikacją marki i
wyjątkowym doświadczeniu Odbiorcy.
Dzięki wykorzystaniu nowoczesnych technologii, w tym
wysokiej jakości druku spożywczego, możliwe jest nanoszenie
precyzyjnych grafik bezpośrednio na produkt. Pozwala to
uzyskać efekt eleganckiego, wyrazistego brandingu, który
wyróżnia się estetyką i dbałością o detale. Tego typu
rozwiązania możemy stosować zarówno na monoporcjach, jak
i na tortach. Idealne rozwiązanie w sytuacjach, w których
branding jest istotny.



Dedykowane monoporcje - realizacje

 zł

Projekt dla Amazon
Dedykowane ciastko Prime Day dla
Amazon.pl promujące specjalne
wydarzenie zakupowe dla
użytkowników Amazon Prime.
Ciastko pojawiło się w ladach DESEO,
a Ekipa z Amazon uczestniczyła  w
jego powstawaniu i dekorowaniu w
naszej Pracowni.

Promocja nowego produktu Resibo - żelu Matcha Sunrise
Dla Resibo stworzyliśmy dedykowaną monoporcję jako element akcji
promującej nowy produkt - żel pod prysznic Matcha Sunrise.
Monoporcja zarówno smakiem (mus matcha, nadzienie mango), jak i
wyglądem nawiązywała do składu i zapachu żelu, w którym mango i
matcha grają główną rolę. Monoporcja nie tylko pojawiła się w ladach
DESEO, ale również została wysłana do influencerów w pakiecie z
nowym produktem, a wybrana grupa Influencerów uczestniczyła w
warsztatach z dekorowania ciastka w naszej Pracowni w Warszawie.



Szeroko zasięgowa akcja dla Żabka Jush -
Influencer Walevsky tworzy swoje
halloweenowe ciacho!

Halloweenowa akcja Żabka Jush & Walevsky.
W ramach tej akcji stworzyliśmy
dedykowaną dekorację naszej monoporcji
zgodną z marzeniem influencera Kuby
Walevskiego - monoporcja przypominała
zakrwawioną gałkę oczną i była dostępna
jedynie przez kilka dni w aplikacji Żabka
Jush.
Z uwagi na swój niesamowity wygląd,
monoporcja stała się wręcz halloweenowym
viralem.

Dedykowane monoporcje - realizacje

 zł



Poznaj nasze
słodkie
finger food



netto

Słodkie finger food - przykładowe propozycje

Mini Ptyś Pistacjowy 
Mini wersja ptysia pistacjowego.
Krem pistacjowy i uzależniająca

pralina pistacjowa.Na górze
waniliowy krem chantily i posypka

pistacjowa. 

Mini Pecan Bomb

18,52 zł  zł

W czekoladowej kuli ukryliśmy
mus na bazie orzechów pekan i

czekolady karmelowej, a ze
środka wylewa się rozpustna

pralina z orzechów pekan!

Idealna propozycja na eventy, spotkania biznesowe, przerwy kawowe. Słodkie finger food to małe przekąski,
które zachwycają zarówno wyglądem, jak i smakiem. W sam raz na małą przekąskę!

Mini Ptyś Nocciola
Legendarny smak Nocciola ukryty
w mini ptysiu. Połączenie kremu

orzechowego z prraliną z
orzechów laskowych. 

Mini Ptyś Sumer
Lekka, owocowa propozycja.

Połączenie waniliowego kremu
chantily i marmolady malinowej. 



Sposoby ekspozycji 
słodkich finger food

Piętrowa patera - klasyczne i bardzo efektowne
rozwiązanie. 
Dzięki kilku poziomom:

eksponuje więcej produktów na małej
powierzchni,
buduje wrażenie obfitości i elegancji,
pozwala stopniować kompozycję (większe
formy na dole, drobniejsze i bardziej
dekoracyjne wyżej).

Drewniane podesty z kolei wprowadzają
bardziej naturalny, nowoczesny klimat:

ocieplają odbiór wizualny (styl premium /
craft),
dobrze komponują się z deserami o
minimalistycznym designie,



Poznaj nasze
słodkie wypieki 
z ciasta
półfrancuskiego



Croissanty i wypieki z ciasta półfrancuskiego

Croissant maślany
Croissant maślany. Nie ma

prawdopodobnie nic bardziej
klasycznego. Idealny dodatek do
każdego firmowego śniadania czy
porannego eventu. Podaj do niego

kremy pistacjowe oraz pasty
orzechowe 100% DESEO i możesz mieć

pewność, że to będzie dobry dzień.

Pain Au Chocolat

Francuski klasyk. Idealny na
śniadanie albo przekąskę. Do

naszego pain włożyliśmy
czekoladę bean-to-bar Togo 60%,
czyli czekoladę, którą robimy sami

w naszej Pracowni. 

Croissant z kremem
czekoladowo -
orzechowym

Maślany croissaant nadziewany
naszym kremem czekoladowo-
orzechowym produkowanym w

naszej pracowni. 

Cynamonka z kremem
cynamonowym

netto netto netto netto
13 14 18 18,33 ,29 ,10 ,10 zł  zł  zł  zł

Kwintesencja comfort food.
Wyśmienite maślane, półfrancuskie

ciasto, dużo cynamonu i 
 krem cynamonowy z mascarpone.

Zachwyci wszystkich Gości! 
 

Chrupiące croissanty to najlepsze rozwiązanie na śniadania prasowe i inne poranne eventy. Nasza oferta zmienia
się sezonowo i często pojawiają się nowe propozycje. Zapytaj o aktualnie dostępne opcje.



Croissanty i wypieki z ciasta półfrancuskiego

ZAPYTAJ O AKTUALNĄ
OFERTĘ WYPIEKÓW

Malina & Wanilia
Supreme

Malina & Wanilia Supreme to
klasyczne smaki w oryginalnej
formie! Połączenie konfitury

malinowej i kremu patissiere z
wanilią Bourbon z Madagaskaru

to prawdziwa uczta! 

Sernik Baskijski

Słynny sernik, na punkcie którego
oszalał cały świat. U nas
dodatkowo zamknięty w

chrupiącym cieście półfrancuskim.
To nasz niekwestionowany

bestseller.  

Supreme Pistacja

netto netto netto
27 46 35,62 ,67 ,24 zł  zł  zł

Ulubiony, pistacjowy smak naszych
Gości w najmodniejszym kształcie

okrąglego croissanta! Świetny wybór
na wszystkie okazje. 

Chrupiące croissanty to najlepsze rozwiązanie na śniadania prasowe i inne poranne eventy. Nasza oferta zmienia
się sezonowo i często pojawiają się nowe propozycje. Zapytaj o aktualnie dostępne opcje.

Oferta naszych wypieków zmienia
się sezonowo. Posiadamy również
wypieki związane z okazjami jak

Rogale Świętomarcińskie czy wypieki
na Boże Narodzenie. 



zestawy
prezentowe

Poznaj nasze

Stwórz słodki upominek, który zachwyca z
pomocą naszych czekolad, kremów,
prażonych orzechów i autorskich
czekoladowych przekąsek.
W zależności od potrzeb zajmujemy się
doborem produktów, personalizacją
opakowań zgodnie z brandingiem Klienta,
konfekcjonowaniem oraz wysyłką.



DODATKOWE
PRODUKTY
Istnieje możliwość
wzbogacenia zestawów
prezentowych DESEO o
produkty z innych kategorii
np. wino. 

PERSONALIZACJA
Spersonalizuj swój zestaw za
pomocą dedykowanych
stickerów, owijek lub kartek
okolicznościowych. 

LOGISTYKA
Dzięki sieci cukierni oraz
rozbudowanemu zapleczu
logistycznemu zrealizujemy Twoje
zamówienie na terenie całego kraju. 

NIESTANDARDOWE
ZAMÓWIENIA
Projekty szyte na miarę to nasza
specjalność. Jeżeli chcesz zrealizować
nieszablonowy projekt spoza naszej
oferty po prostu skontaktuj się z
nami. 

NAJWYŻSZA JAKOŚĆ
Zamawiając nasze produkty masz
gwarancję, że zamawiasz artykuły o
najlepszej jakości, wszystkie nasze
produkty wytwarzamy od zera w
naszej pracowni z najlepszych
składników. 

KONFEKCJONOWANIE
Oferujemy profesjonalne
konfekcjonowanie zestawów
prezentowych, w tym dobór
produktów, pakowanie,
personalizację i wysyłkę.

Zestawy prezentowe - 
poznaj nasze możliwości! 



STWÓRZ PERSONALIZOWANY
ZESTAW PREZENTOWY

autorskie przekąski
Premium Snacks

kremy i smarowidła autorskie przekąski
Chocolate Clusters 

prażone orzechy

czekolady bean-to-bar czekoladowe dropsy
bean-to-bar

kawa Speciality pasty orzechowe 100%



WYBIERZ CZEKOLADĘ BEAN-TO-BAR
Czekolada Matcha Uji Intense  
Czekolada Malinowa 
Czekolada mleczna Nikaragua 45% z liofilizowaną czarną porzeczką
HIT: Czekolada Pistachio Crunchy - wielokrotnie nagradzana autorska
czekolada na bazie białej czekolady bean-to-bar, pasty pistacjowej
100%, pistacji i chrupiących prażynek Pailleté Feuilletine
Czekolada mleczna Togo 42% z kawą

14,63
-20,33 zł

netto



Czekolady wytrawne:
Dropsy czekoladowe Nikaragua 70%
Dropsy czekoladowe Togo 60%

Czekolady mleczne:
Dropsy czekoladowe Dominikana 52%
Dropsy czekoladowe 42%

Dropsy Biała czekolada - również produkowane w DESEO od zera na bazie
masła kakaowego wysokiej jakości, mleka i cukru 

WYBIERZ DROPSY CZEKOLADOWE BEAN-TO-BAR

netto

26,01 zł
netto



Pistacja, crumble waniliowe & czekolada pistacjowa
Kokos, migdały & biała czekolada
Maliny, migdały & czekolada malinowa
Orzechy pekan, czekolada karmelowa & słone paluczki
Orzechy laskowe, nougatine & mleczna czekolada
Ciasteczka korzenne & mleczna czekolada (także  w świątecznym
opakowaniu)

20,32-
21,95

WYBIERZ SWOJE ULUBIONE 
CZEKOLADOWE CLUSTERS

 zł
netto

20,33
-21,95 zł

netto



Dark Desire - uzależniające połączenie wytrawnej czekolady, pistacji, orzechów pekan,
orzechów macadamia, suszonych wiśni i Cacao Crunchy - naszych autorskich “chipsów”
na bazie ziaren kakaowca
Exotic Dream - ta mała torebeczka teleportuje na egzotyczne plaże! Prażone płatki
kokosa, orzechy macadamia, nerkowce, migdały, suszone mango i biała czekolada
dodająca przyjemnej słodyczy.
Nut Lover - orzechy i mleczna czekolada to jest to! Nerkowce, orzechy laskowe, orzechy
pekan i migdały w towarzystwie rozpływającej się w ustach Togo 42%

33,33 zł

WYBIERZ SWOJE ULUBIONE 
PREMIUM SNACK

 zł

netto



WYBIERZ PASTĘ ORZECHOWĄ 100%

 
Pasta pistacjowa 100% (200 g) – 43,81 zł netto
Pasta migdałowa 100% (200 g) – 27,62 zł netto
Pasta z orzechów laskowych 100% (200 g) – 27,62 zł
netto
Masło z orzechów arachidowych 100% (200 g) –
14,29 zł netto
Pasta z nerkowców 100% (200g) - 23,81 zł netto.
Pralina z orzechów laskowych (200 g) 25,71 zł netto

Pasty orzechowe 100% DESEO to
czysty skład i maksimum smaku —

bez dodatków, za to z idealnie
kremową konsystencją i głębokim,

naturalnym aromatem orzechów. Są
genialne na co dzień, ale też

świetnie wyglądają i smakują jako
element zestawów prezentowych —

smak i jakość premium!
Dostępne w
większych

pojemnościach



WYBIERZ ULUBIONY KREM

 Krem pistacjowy 54% (200 g) – 33,33 zł netto
Krem pistacjowy 54% bez cukru (200 g) – 33,33 zł
netto
Krem Czekolada & Orzech Laskowy (200 g) – 21,14 zł
netto
Krem Czekolada & Orzech Laskowy bez cukru (200 g)
– 21,14 zł netto
Krem Ciasteczkowy (250 g) – 24,39 zł netto (też w
wersji świątecznej)
Krem Kokosowy z Migdałami (200 g) – 27,62 zł netto

Kremy DESEO to czysta
przyjemność zamknięta w słoiczku!

 Perfekcyjna konsystencja,
intensywne w smaku,

dopracowane do perfekcji —
tworzone z jakościowych
składników, bez zbędnych

dodatków, za to z maksymalnym
„wow” przy każdej łyżeczce.

Dostępne w
większych

pojemnościach



,10

WYBIERZ
ORZECHY PRAŻONE I KAWĘ SPECIALITY

,77 ,98

to termin określający kawę najwyższej jakości. 

Każdej kawie można nadać ocenę w przedziale od 1 do 100 punktów.
Ziarna, które uzyskały minimum 80 punktów, są określane właśnie
jako speciality coffee.
Kawa ziarnista w opakowaniu 250 g lub 500g to uniwersalny dodatek
do każdego zestawu prezentowego.

 Pistacje prażone 250 g
Orzechy laskowe prażone 250 g
Orzechy pekan prażone 250 g

* W ofercie posiadamy też prażone orzechy w
torbach o pojemności 0,5 kg oraz 1 kg.

44,76 30,48 zł  zł

netto
250 g

netto
500 g

netto netto

Speciality Coffee

35 60 zł  zł

23,81 zł
netto



MOŻLIWOŚCI PERSONALIZACJI OPAKOWAŃ

PERSONALIZOWANA OWIJKA BRANDING
OWIJEK DESEO

PERSONALIZOWANE KARTKI 

Możliwość
zaprojektowania oraz

druku owijek na pudełka
prezentowe zgodnie z

grafiką Klienta.

Możliwość zaprojektowania
oraz druku kartek

okolicznościowych zgodnych z
projektem Klienta.

Branding owijek (za pomocą
naklejki) na pudełka prezentowe

- rozwiązanie szybkie i bardzo
rozsądne kosztowo.



ZAPRASZAMY DO
WSPÓŁPRACY
Natalia Sitarska
+48 504 021 280
natalia.sitarska@deseopatisserie.com


	OFERTA DLA FIRM
	DESEO Patisserie& Chocolaterie to polska firma, założona w 2015 roku w Warszawie przez miłośników dobrej kuchni, cukiernictwa i podróży - Natalię Sitarską i Łukasza Smolińskiego.
	Wieloletnie doświadczenie zawodowe w branży marketingu, komunikacji i badań rynku, pozwoliło stworzyć coś, czego w Polsce jeszcze nie było, oraz zaproponować ofertę  wcześniej nieznaną na lokalnym rynku - butikową cukiernię specjalizującą się w nowoczesnym cukiernictwie na światowym poziomie.
	Obecnie DESEO specjalizuje się nie tylko w monoporcjach, tortach czy wypiekach z ciasta półfrancuskiego, ale również jest znaczącym producentem past orzechów 100%, kremów, czekolad bean-to-bar i autorskich przekąsek czekoladowych. Posiada 10 lokali w największych miastach w Polsce, rozbudowany ecommerce, współpracuje z takimi sieciami jak Carrefour, Frisco, Żabka czy Biedronka.
	monoporcje, torty i croissanty
	Aktualna oferta monoporcji DESEO
	,19
	zł
	,19
	zł
	,14 zł
	,19
	zł
	Pecan Bomb 2.0
	Hazelnut
	Cherry Lady
	Azia 2.0

	Aktualna oferta monoporcji DESEO
	,19
	zł
	,19
	zł
	,14
	zł
	,14
	zł
	,14
	zł
	,19
	zł
	,14
	zł
	Apple Pie
	Mora
	Mango
	Ruby Pistachio

	Monoporcje DESEO - oferta sezonowa
	Na zamówienie możemy przygotować monoporcje w różnych kształtach i smakach, bazujące na sezonowych propozycjach. To idealne rozwiązanie np. na launch produktu czy tematyczne eventy.
	,19
	zł
	zł
	,14
	zł
	,14
	zł
	,14
	zł
	,19
	zł

	Peaches
	Pumpkin Spice
	Carmel Latte
	Chocopassion

	TORT NIKARAGUA
	TORT CHERRY LADY
	TORT RUBY PISTACHIO
	TORT TOKIO DREAM
	Torty - przykładowe realizacje
	Możliwości personalizacji ciastek i tortów
	Personalizacja na specjalne zamówienie:
	Na specjalne zamówienia tworzymy unikalne monoporcje i torty dopasowane do indywidualnych potrzeb Klienta – zarówno pod względem smaku, jak i formy. Każdy projekt powstaje z myślą o spójności z identyfikacją marki i wyjątkowym doświadczeniu Odbiorcy.
	Dzięki wykorzystaniu nowoczesnych technologii, w tym wysokiej jakości druku spożywczego, możliwe jest nanoszenie precyzyjnych grafik bezpośrednio na produkt. Pozwala to uzyskać efekt eleganckiego, wyrazistego brandingu, który wyróżnia się estetyką i dbałością o detale. Tego typu rozwiązania możemy stosować zarówno na monoporcjach, jak i na tortach. Idealne rozwiązanie w sytuacjach, w których branding jest istotny.
	,20
	zł
	,20
	zł



	Dedykowane monoporcje - realizacje
	Projekt dla Amazon
	Dedykowane ciastko Prime Day dla Amazon.pl promujące specjalne wydarzenie zakupowe dla użytkowników Amazon Prime. Ciastko pojawiło się w ladach DESEO, a Ekipa z Amazon uczestniczyła  w jego powstawaniu i dekorowaniu w naszej Pracowni.

	Promocja nowego produktu Resibo - żelu Matcha Sunrise
	Dla Resibo stworzyliśmy dedykowaną monoporcję jako element akcji promującej nowy produkt - żel pod prysznic Matcha Sunrise. Monoporcja zarówno smakiem (mus matcha, nadzienie mango), jak i wyglądem nawiązywała do składu i zapachu żelu, w którym mango i matcha grają główną rolę. Monoporcja nie tylko pojawiła się w ladach DESEO, ale również została wysłana do influencerów w pakiecie z nowym produktem, a wybrana grupa Influencerów uczestniczyła w warsztatach z dekorowania ciastka w naszej Pracowni w Warszawie.


	Dedykowane monoporcje - realizacje
	Szeroko zasięgowa akcja dla Żabka Jush - Influencer Walevsky tworzy swoje halloweenowe ciacho!
	Halloweenowa akcja Żabka Jush & Walevsky. W ramach tej akcji stworzyliśmy dedykowaną dekorację naszej monoporcji zgodną z marzeniem influencera Kuby Walevskiego - monoporcja przypominała zakrwawioną gałkę oczną i była dostępna jedynie przez kilka dni w aplikacji Żabka Jush.
	Z uwagi na swój niesamowity wygląd, monoporcja stała się wręcz halloweenowym viralem.


	Poznaj nasze
	słodkie finger food
	Słodkie finger food - przykładowe propozycje
	Idealna propozycja na eventy, spotkania biznesowe, przerwy kawowe. Słodkie finger food to małe przekąski, które zachwycają zarówno wyglądem, jak i smakiem. W sam raz na małą przekąskę!
	zł
	,52
	zł

	Mini Ptyś Nocciola
	Legendarny smak Nocciola ukryty w mini ptysiu. Połączenie kremu orzechowego z prraliną z orzechów laskowych.

	Mini Ptyś Pistacjowy
	Mini wersja ptysia pistacjowego. Krem pistacjowy i uzależniająca pralina pistacjowa.Na górze waniliowy krem chantily i posypka pistacjowa.

	Mini Pecan Bomb
	Mini Ptyś Sumer
	Lekka, owocowa propozycja. Połączenie waniliowego kremu chantily i marmolady malinowej.


	Sposoby ekspozycji
	słodkich finger food
	Piętrowa patera - klasyczne i bardzo efektowne rozwiązanie.
	Drewniane podesty z kolei wprowadzają bardziej naturalny, nowoczesny klimat:

	z ciasta półfrancuskiego
	Pain Au Chocolat
	Croissanty i wypieki z ciasta półfrancuskiego
	Chrupiące croissanty to najlepsze rozwiązanie na śniadania prasowe i inne poranne eventy. Nasza oferta zmienia się sezonowo i często pojawiają się nowe propozycje. Zapytaj o aktualnie dostępne opcje.
	,62
	zł
	,67
	zł
	,24
	zł

	ZAPYTAJ O AKTUALNĄ OFERTĘ WYPIEKÓW
	Sernik Baskijski
	Malina & Wanilia Supreme
	Supreme Pistacja

	Poznaj nasze

	zestawy prezentowe
	Zestawy prezentowe -
	poznaj nasze możliwości!
	LOGISTYKA
	KONFEKCJONOWANIE
	PERSONALIZACJA
	NIESTANDARDOWE ZAMÓWIENIA
	DODATKOWE PRODUKTY
	NAJWYŻSZA JAKOŚĆ

	STWÓRZ PERSONALIZOWANY
	ZESTAW PREZENTOWY
	HIT: Czekolada Pistachio Crunchy - wielokrotnie nagradzana autorska czekolada na bazie białej czekolady bean-to-bar, pasty pistacjowej 100%, pistacji i chrupiących prażynek Pailleté Feuilletine
	WYBIERZ DROPSY CZEKOLADOWE BEAN-TO-BAR
	Czekolady wytrawne:
	Dropsy czekoladowe Nikaragua 70%
	Dropsy czekoladowe Togo 60%

	Czekolady mleczne:
	Dropsy czekoladowe Dominikana 52%
	Dropsy czekoladowe 42%
	Dropsy Biała czekolada - również produkowane w DESEO od zera na bazie masła kakaowego wysokiej jakości, mleka i cukru
	26,01 zł netto

	WYBIERZ SWOJE ULUBIONE

	CZEKOLADOWE CLUSTERS
	Pistacja, crumble waniliowe & czekolada pistacjowa
	Kokos, migdały & biała czekolada
	Maliny, migdały & czekolada malinowa
	Orzechy pekan, czekolada karmelowa & słone paluczki
	Orzechy laskowe, nougatine & mleczna czekolada
	Ciasteczka korzenne & mleczna czekolada (także  w świątecznym opakowaniu)
	20,33 -21,95 zł netto
	20,32-21,95

	WYBIERZ SWOJE ULUBIONE
	PREMIUM SNACK
	Dark Desire - uzależniające połączenie wytrawnej czekolady, pistacji, orzechów pekan, orzechów macadamia, suszonych wiśni i Cacao Crunchy - naszych autorskich “chipsów” na bazie ziaren kakaowca
	Exotic Dream - ta mała torebeczka teleportuje na egzotyczne plaże! Prażone płatki kokosa, orzechy macadamia, nerkowce, migdały, suszone mango i biała czekolada dodająca przyjemnej słodyczy.
	Nut Lover - orzechy i mleczna czekolada to jest to! Nerkowce, orzechy laskowe, orzechy pekan i migdały w towarzystwie rozpływającej się w ustach Togo 42%
	33,33 zł

	WYBIERZ
	ORZECHY PRAŻONE I KAWĘ SPECIALITY
	23,81
	zł

	30,48
	zł

	44,76
	zł
	,10

	Pistacje prażone 250 g
	Orzechy laskowe prażone 250 g
	Orzechy pekan prażone 250 g
	* W ofercie posiadamy też prażone orzechy w torbach o pojemności 0,5 kg oraz 1 kg.

	Speciality Coffee
	to termin określający kawę najwyższej jakości.
	Każdej kawie można nadać ocenę w przedziale od 1 do 100 punktów. Ziarna, które uzyskały minimum 80 punktów, są określane właśnie jako speciality coffee.
	Kawa ziarnista w opakowaniu 250 g lub 500g to uniwersalny dodatek do każdego zestawu prezentowego.
	,77
	zł
	,98
	zł
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